WIRTSHAUS AM BOCK ) GULTblG
Oktoberfestwochen i1 Okaner 305

L 20X 4
KLEINE WIESN-KLASSIKER
Brezel mit Dreierlei Dips 7,5 Weiwiirste mit Brezel 9,5
Frisch gebackene XL-Brezel - Schnittlauchquark - 1 Paar Minchner Weilwurste - stiBer Senf -
Obazda - Griebenschmalz XL-Brezel

HAUPTGERICHTE

Schweinsbraten 19,5

Schweinsbraten - Blaukraut - Zwiebel-Senfjus - Zweierlei Knodel

Bayerische Muscheln 22,5

Nordseemuscheln - Wurzelgemtise - Festbiersud - Schwarzbrot - Butter

Schweinshaxe mit Bayerisch Kraut 24,5

Ofenfrische Schweinshaxe, ca. 1.200 g - Festbiersauce - Bayerisch Kraut - Kartoffelstampf

Halbe Ente 27,5

Ofenfrische, knusprige halbe Ente - Festbiersauce - Blaukraut - Kartoffelknddel

Gebratener Leberkdse 18,5

Leberkase - Spiegelei - Krautsalat - Bratkartoffeln

Kalbschnitzel mit Hiittenspatzle 28

Goldbraunes Kalbsschnitzel - Hlttenspatzle - Jus - Radieschensalat

Veggie-Wiesenteller -~ 19,5

Schwammerlragout - Sauerampfersauce - Semmeltaler - Wiesenbllten - gehobelter Bergkase
SUSSER ABSCHLUSS

Topfenstrudel auf Pflaumenkompott -+ 7,5

Warmer Topfenstrudel - Pflaumenkompott - Beeren - Puderzucker

UNSERE GETRANKEEMPFEHLUNG

Erdinger Stiftungsbrau - Brauhaus Hell frisch gezapft 0,51 6 1,01 12
Erdinger Weikbier, naturtriib Friasche-0,51 6

Erdinger Stiftungsbriau - Brauhaus Hell Alkoholfrei Fiasche-0,51 6

~f vegetarisch  Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienung



